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Hoe werkt het?
Een volledig verzorgde BBQ voor grote groepen is onze specialiteit. Hieronder vindt 

u de menu’s van 2023 en de mogelijkheid om stapsgewijs uw keuzes te maken. Als u 

Wilt u graag meer vegetarische gerechten? Geef dit gerust aan, we wisselen vaak één 

of meerdere vis/vleesgerechten in voor vegetarische mogelijkheden.

Easy Smoker
PAKKET 1

€16,00 low en Slow SmokER
PAKKET 2

€18,50 smoke deluxe
PAKKET 3

€21,00

twee salades, met momenteel de keuze uit:
Standaard bij elk menu

- Rustiek bruin- en witbrood met zelfgemaakte smeersels

- Zelfgemaakte saté- en bbqsaus

- Stukken watermeloen

- Speciale gerechten voor de vegetariërs en andere dieetwensen

Bijkomende kosten

In de basis komen alleen de personeels- en transportkosten nog over 

de menuprijs heen. Deze hangen af van het aantal gasten, de gekozen 

gerechten en de locatie van het evenement. 

Extra mogelijkheden

Wilt u dat we meer zaken voor u regelen, dan is dat geen enkel 

probleem. Denk hierbij aan borden en bestek, voor en nagerechten, 

biertaps, drank(arrangementen), aankleding, tafels, statafels of 

muziek. Alles is mogelijk. Kijk hiervoor op de volgende pagina. 
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Foodtruck/Festivalstijl?
Wilt u ons op een andere manier inzetten? Het gebeurd steeds vaker 

dat we met een leuke bar voor de smoker staan. Hier kunnen de 

pulled pork, pulled beef of pulled jackfruit, broodjes hamburger, 

sandwich met gerookte kip, plates met gerookte zalm, (vega) 

braadworst met zuurkool, je kunt het zo gek niet bedenken. De 

mogelijkheden zijn oneindig en we vinden het erg leuk om mee te 

denken! Neem gerust contact op om samen iets leuks in elkaar 

te zetten.

Andere ideeën?
Naast de ‘standaard’ pakketten zijn er erg veel andere mogelijkheden. 

We zijn regelmatig bijzondere stukken aan het bereiden; brisket, beef 

short ribs, reverse seared rib eye, entrecote, pulled pork, beer canned 

chicken, diverse hele gerookte vissen, stukken groenten van de grill of 

zelfs uit de kolen. Neem contact op voor de mogelijkheden.


